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Bienvenue à tous

Cuisinières CFC
Cuisiniers CFC
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L’équipe du CFP SHR et enseignants de cuisine

Equipes enseignantes

Pour la Cuisine :

Mme. Sarah Brown

M. Marc Teuscher

M. Brett Solochek

M. Stéphane Wallimann

M. Lionel Jan

Pour la Culture Générale

Mme. Jaha Edona

Membres de la Direction :

M. Ivan Coullet
Directeur

Mme. Sandra Scasso

Doyenne (école)

M. Lionel Jan

Doyen (métiers)

https://edu.ge.ch/secondaire2/cfpshr/presentations/organigramme
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1. Formations

2. Lieux de formation et rôles

3. Le plan de formation pour tous

4. L’école

5. Les notes, l’examen

6. CIE (Cours Inter Entreprises)

7. L’entreprise

8. Les plateformes utilisées

9. Site internet

10. Pour Jeudi prochain

Programme
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Le métier d’apprenti
Durée 3 ans

4 jours en entreprise

1 jour de cours par semaine

20 jours de cours pratiques /2 ans (CIE)
2 x 4 jours en 1ère année

2 x 4 jours en 2ème année

1 x 4 jours en 3ème année

1 jour de mise en situation d’examen

Acquérir de l’exp. + Mandats Pratiques

Les conn. Théoriques + devoirs

Les techniques
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Lieux de formation

70%

20%

10%

Entreprise formatrice Ecole CIE

Apprenti

Théorie

Pratique

Techniques
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L’école

3 périodes de culture générale

5 périodes de technologie

Seulement

une trentaine  

jours par année
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Orientation sur la chaîne de création de la valeur

Au centre du métier de cuisinier se trouve le mets vendu, le plat réalisé dans le but de 

satisfaire les clients.

Cela se construit au moyen de ressources

(aptitudes/compétences, connaissances et attitude)
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Le plan de formation

Domaine de compétence A
Confection et présentation de mets et de plats yc calcul 

Domaine de compétence opérationnelle B
Mise en œuvre des directives de sécurité et de durabilité

Domaine de compétence opérationnelle C
Mise en œuvre des processus opérationnels et économiques

Domaine de compétence opérationnelle D
Apparence et communication
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Le plan de formation (Suite)

70% 20% 10%
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Le plan de formation (planification école)

Exemple pour le semestre 1
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=
Moyenne semestrielle des deux réunis

DCO BCD = 1 Note (40%)DCO A = 1 Note (60%)

Les notes
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L’examen final
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La Recette du bonheur :

80% d’organisation

+ 20% de savoir
___________________________________

= 100% de réussite
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Cours interentreprises
20 jours répartis sur 5 modules de 1 semaine

Vous êtes convoqués par >> Hôtel & Gastro formation 

Genève
1ère année

2x

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Ecole CIE CIE CIE CIE

2ème année 

2x

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

CIE CIE Ecole CIE CIE

3ème année 

1x 

+1j

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

CIE Ecole CIE CIE CIE

Mise en situation d’examen (mars)

Tout comme les jours d’école,

ces cours sont obligatoires

Tenue professionnelle complète et mallette / trousse de couteaux
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L’entreprise

En tant qu’apprenti, avec mon formateur, 

je dois compléter mes mandats pratiques

(~1 par mois)

C’est le support pour 

l’entretien final !!!
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Hazu

Entreprise

Ecole

CIE
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Hazu de plus près

Hazu | LinkedIn

Allons voir à quoi cela 

ressemble

https://hazu.swiss/cfp-shr/secteur_cuisine/students/apprenti-70


Département de l'instruction publique, de la formation et de la jeunesse

Enseignement secondaire II 

Centre de Formation Professionnelle Services et Hôtellerie / Restauration (CFP SHR)

13/08/2026 - Page 18

Site internet du CFP SHR

On continue les visites

https://edu.ge.ch/secondaire2/centre-de-formation-professionnelle-services-et-hotellerie-restauration/accueil
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Documents reçus
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Devoirs

Pour le 17 août 2026 :

➢ Connaître et noter les coordonnées de votre 

employeur sur le formulaire    

➢ Avoir son support numérique chargé  son 

matériel

➢ Lire les documents reçus aujourd’hui

et/ou   par courrier 
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Documents reçus
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N’ayez pas peur d’être curieux
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Comment communiquer
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Liens utiles

Qui Quoi Lien

Le SHR

- Documents apprentis

- Informations

- Liens

https://edu.ge.ch/secondaire2/centre-de-formation-professionnelle-

services-et-hotellerie-restauration/accueil

La 

plateforme 

HAZU

- Mandats entreprise

- Cours

- CIE

https://hazu.swiss/hazu

Spark - Lieu de formation CIE
https://campus-spark.ch/acteurs/hotel-gastro-formation-

geneve.html

HotelGastro

Formation

- Documents fédéraux

- Ordonnance

- Plan de formation

https://hotelgastro.ch/fr/telechargements/

HGF GE
- Planification CIE

- Contacts CIE
https://www.hgf-ge.ch/cours-interentreprises-cie/
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Réponses à vos questions
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