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Bienvenue à tous

Employée en cuisine AFP 
Employé en cuisine AFP
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Les enseignants de cuisine du CFP SHR

Stéphane Wallimann

Chef de cuisine avec brevet fédéral

Marc Teuscher

Chef de cuisine avec brevet fédéral

Lionel Jan, Doyen

Chef de cuisine avec brevet fédéral

Brett Solochek

Chef de cuisine avec brevet fédéral

Sarah Brown

Cheffe de cuisine avec brevet fédéral

Pascal Hutin

Diplômé EHG ES
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1. Formations
2. Lieux de formation
3. CIE (Cours Inter Entreprises)
4. L’école
5. Nouvelle ordonnance
6. Le plan de formation pour tous
7. Les notes, l’examen
8. Hazu
9. Site internet
10. Pour Jeudi prochain

Programme
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Formations

Durée 2 ans

1 jour de cours par semaine
4 jours en entreprise
16 jours de cours pratiques sur 2 ans (CIE)
2 x 4 jours en 1ère année
2 x 4 jours en 2ème année

Ensuite possibilité de la formation cuisinier-ère 
avec CFC en 2 ans
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Lieux de formation

70%

20%

10%

Entreprise formatrice Ecole CIE

Apprenti

Théorie

Pratique

Techniques
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Cours interentreprises

Tout comme les jours d’école,

ces cours sont obligatoires

VendrediJeudiMercrediMardiLundi1ère

année 2x CIEEcoleCIECIECIE

VendrediJeudiMercrediMardiLundi2ème

année 2x EcoleCIECIECIECIE

Tenue professionnelle complète et mallette / trousse de couteaux

16 jours répartis sur 4 modules de 1 semaine
Les CIE sont donnés par >>Hôtel & Gastro formation Genève,

les coordonnées sont dans le compagnon
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Cours interentreprises et applications pratiques
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L’école

3 périodes de culture générale

5 périodes de technologie

Seulement

une trentaine  

jours par année
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Nouvelle aventure

Nouvelle ordonnance 

depuis 2024
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Le plan de formation

70% 20% 10%
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Orientation sur la chaîne de valeur

Au centre du métier de cuisinier se trouve le mets vendu, le plat réalisé dans le but de 
satisfaire les clients.

Cela se construit au moyen de ressources
(aptitudes/compétences, connaissances et attitude)
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Le plan de formation

Domaine de compétence A :
Confection et présentation de mets et de plats yc calcul 

Domaine de compétence opérationnelle B
Mise en œuvre des directives de sécurité et de durabilité 

Domaine de compétence opérationnelle C
Mise en œuvre des processus opérationnels et économiques

Domaine de compétence opérationnelle D
Apparence et communication
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=
Moyenne semestrielle des 

deux réunis

DCO BCD = 1 NoteDCO A = 1 Note

Les notes
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L’examen final
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Le plan de formation école

Exemple pour le semestre 1
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La pédagogie différenciée Késako ?

Travail en classeTravail en autonomieRessources

Lecture de chapitres 
et visualisations des 

différentes 
ressources

Approfondissement et 
travaux

Création de contenu, 
Création d’un 

« Portfolio »
Jeux - autoévaluations

Jeux - autoévaluations

Corrections

Révisions Evaluation / validation

Mise en lignes sur 
HAZU de différentes 

ressources
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Hazu

Entreprise
Ecole
CIE
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Hazu

Je vais essayer de vous montrer à quoi ça ressemble
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Hazu cheat page

Bibliothèque

Lionel Apprenti

Accueil 

Mandats Entreprise
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Documents reçus
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Devoirs

Pour le 21 août 2025:

 Connaître et noter les coordonnées de votre 
employeur sur le formulaire    

 Avoir son support numérique chargé et son 
matériel selon le «Compagnon»

 Lire les documents reçus aujourd’hui
et/ou   par courrier 
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Site internet
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La Recette :

80% d’organisation
+20% de savoir

___________________________________

=100% de réussite
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